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Editorial

O grupo Amigos do Bem 
está arrecadando produtos 
e/ou dinheiro para realizar a 
entrega do Kit Ceia do Natal 
para famílias em situação de 
vulnerabilidade.

As famílias estão pré-
cadastradas e são da Bom 
Jesus, Câncer da Santa Casa, 

Cooperativa de Reciclados, 
São Francisco, Bela Vista e 
São Benedito.

O kit completo tem um 
custo de R$ 40 e contém os 
seguintes itens: um paneto-
ne, dois pacotes de macar-
rão, dois molhos de sachê, 
um refrigerante de 2 litros e 

um frango congelado.
Para contribuir, você 

pode doar um ou mais itens 
do kit, o kit inteiro ou ainda 
com d inhe i ro  ou  p ix 
(15997919908). A entrega 
pode ser feita na Primolex, 
imobi l iár ia  P r imo ou 
Voluntários.

Amigos do Bem estão arrecadando produtos para 
o Kit Ceia de famílias carentes

10 de dezembro de 2021

Dias de glória estão por vir!

Imagem ilustrativa

Cultive boas relações, agradeça pelas coisas 
boas e também pelo sol de hoje, pelos dias bons, 
se a vida está te presenteando com coisas boas 

é porque você merece!
Sorria sempre, afinal de contas estamos

em pé e caminhando para dias melhores.
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VOLTAMOS! Com um 

frio na barriga como se 
fosse o primeiro ano.

Estamos retornando 
com o ITA NEWS DE OURO, 
ainda com algumas restri-
ções e prevenções, mas 
estamos aqui.

Passamos por momen-
tos difíceis, medos, incerte-
zas, nos despedimos de 
muita gente querida e 

amada, mas estamos aqui.
Enfrentamos muitas 

coisas, um leão por dia, 
achamos que não consegui-
ríamos, não aguentaría-
mos, mas estamos aqui.

Se temos a oportunidade 
de estar aqui, temos que 
celebrar a vida, não é mesmo?

Nós do Ita News pensa-
mos em cada detalhe da noite 
de premiação para que os 

homenageados pudessem 
desfrutar de um momento 
incrível, após quase dois anos 
sem podermos comemorar!

Desde já agradecemos 
imensamente a confiança em 
nosso trabalho desde 2002 
enquanto imprensa em 
Itapeva e região e também 
com o Ita News de Ouro, que 
iniciou lá em 2015 com a 
família Carli, com a iniciativa 

do seu fundador, Kiko Carli. 
Muito, muito obrigado!

Neste ano, em um 
formato um pouco diferente 
dos anteriores, fizemos um 
evento com a quantidade de 
pessoas reduzidas, o número 
de pessoas nas mesas 
também, mas não podería-
mos deixar passar em 
branco. Afinal, nós comerci-
antes, empresários, profissi-

onais liberais, VENCEMOS, 
não é mesmo? E somos mais 
do que merecedores de 
comemorar! Não somente 
aos que participaram da 
festa, mas a todos nós 
comerciantes, parabéns!

Agradecimentos aos 
nossos fornecedores e 
colaboradores: Patrícia 
Figueira, Fabiana Santana, 
Paulo Eliseu, Vídeo Lopes (foto 

e vídeo), Mariana Durães 
Gastronomia, Junior Alve'z 
decorador, Audiogamma som 
e iluminação, Willian Amaral e 
Vinícius banda show, equipe 
de segurança Daiane, Império 
Puro Malte e Anderson 
barman. Nossa gratidão 
também às nossas funcionári-
as e amigas Maria Cláudia e 
Myriam pelo carinho e 
dedicação.
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ALERTA para golpes nas redes sociais
Nos últimos dias nossa 

equipe de reportagens tem 
recebido diversas mensa-
gens referentes a golpes 
que estão sendo aplicados 
nas redes sociais.

De acordo com as 
d e n ú n c i a s ,  p e s s o a s 
estariam invadindo contas 
já existentes para pedir 
dinheiro e vender produ-
tos que na verdade nem 
existem. Ou ainda criam 
novas contas fingindo ser 
tal pessoa e enviam por 
inbox mensagens de falsas 
promoções solicitando 
número de telefone para 
e n v i o  d e  u m  l i n k . 
CUIDADO! Não envie pix 
sem a confirmação de ser 
seu amigo/familiar. Se 
tiver dúvidas da ação, 
LIGUE e fale com o seu 

conhecido. Não clique em 
links enviados ou forneça 
informações  pessoais 
como CPF, RG ou número 
de telefone.Se você achar 
que sua senha não é forte o 
suficiente para tentar 
evitar esse tipo de situa-
ção, entre nas configura-
ções de sua rede social e 
altere a senha, utilize 
números e carácteres 
especiais e alterne em 
letras maiúsculas e minús-
culas.(Imagens utilizadas 
com aval da Queijaria 
Lima, que está sendo 
vítima de um usuário que 
criou uma conta fake em 
seu nome).

https://www.jornalitan
ews.com.br/noticia/alerta-
para-os-golpes-nas-redes-
sociais-⚠%EF%B8%8F/

Tomás comemorou 
mais  um aninho no 
Buffet Fer Fer Vendo, ao 

lado dos papais Taisa e 
Valdemir e do irmão 
Miguel. Felicidades!

3 aninhos do Tomás

Davi Miguel 1 aninho!

Os papais  Mar ia 
Ana e Pablo e o irmão 
Pa u l o  f e s t e j a r a m  o 
aniversário de 4 anos 

da princesa Manoela 
em uma linda festa no 
Buffet Fer Fer Vendo. 
Parabéns!
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Padaria Artesanal O Canto do Trigo 
inaugura neste sábado, dia 11

No sábado, dia 11 de 
d e z e m b ro,  a  p a d a r i a 
artesanal O Canto do Trigo 
irá inaugurar sua loja 
f í s i c a . A  re c e p ç ã o  d e 
amigos e clientes aconte-
cerá das 15h às 19h, na Rua 
Coronel Queiroz, n° 248.

O Canto do Trigo iniciou 
com o casal Elaine Camargo 
e Fabiano Correa no ano de 
2019, dando sequência a um 
projeto de 2001, com o 
diferencial da fermentação 
natural e atendimento 
personalizado.

Com o aumento da 
demanda, os empresários 
procuraram por uma cozinha 
maior para a produção e um 
espaço aconchegante para 
poder atender os clientes.

Compareça e prestigie! 
Confira a história do Canto do 
Trigo, contada pela Elaine:

"Canto, não  de lugar, 
substantivo masculino, 
mas do verbo transitivo: O 
canto do trigo ao cair 
suavemente na mesa do 
padeiro. Por esse viés, 
contamos um pouco de 
nossa história e como 
produzimos o alimento 
Sagrado, não podíamos 
deixar de representá-lo 
através de um Sonho, que 
aqui ganha duplo sentido:

Sonho é o alimento 
vital, capaz de nutrir e nos 
impulsionar na busca dos 
nossos objetivos. Mas 
sonhar sem projetos são 
apenas sonhos; Projetos 
sem metas, ficam no papel;

E Metas depois de 
traçadas requerem um 
desdobrar  d iár io,  um 
repensar, um agir para a 
realização dos objetivos que, 
por sua vez levam a concreti-
zação dos nossos sonhos.... e 
nós vivemos de “Sonhos”.

Vivemos nessa filosofia 
real, inspirando, respirando 
e se alimentando do Pão. 
Podemos até dizer que Ele 
corre em nossas veias. Para 
mim, surgiu em 2001 
q u a n d o  re c e b e m o s  a 
“muda” do tão desejado 

fermento natural, fazendo 
pães  manua lmente  e 
vendendo na rua com 
auxílio primordial e deter-
minante de minha irmã 
Edina, que criou o “queridi-
nho” (apelido carinhoso 
que recebeu de uma cliente 
especial), o número 01 do 
nosso cardápio: o Pão 
Integral Tradicional. Para o 
Fabiano, padeiro “nato”, já 
nasceu na padaria, cresceu 
e despertou esse dom de 
transformar a farinha no 
alimento número 01 de 
nossas mesas.

No meio disso tudo 
surgiu a Faculdade, me 
f o r m e i  e m  L e t r a s  e 
Pedagogia, tive o prazer de 
lecionar, trabalhar com 
nossa  L íngua :  minha 
eterna paixão e comparti-
lhar saberes com  professo-
res maravilhosos, numa 
carreira que naqueles 
tempos imaginava que era 
a escolha definitiva.

Deixei de fazer pães, 
mas não os abandonei, 
vivenciava com minha mãe 
que continuou a atendendo 
nossos clientes, que por 
sinal nos acompanham até 
hoje. Dizem até que o pão 
dela é 0 Melhor, e não é que 
é. Não podemos negar, nem 
aprendendo com ela somos 
capazes de fazer igual.

E a “muda”? Só crescia.
A vida me apresentou 

o Fabiano, que concluía seu 
curso técnico e  fazia 
maravilhosamente os pães 
na Padaria Pão Novo, 
muitos devem conhecer a 
Padaria do Amadeu, sogro 
preferido, em Buri.

 Resolvemos levar a 
muda para a padaria e 
continuar alimentando-na 
e transformando em pães. 
Foi surpreendente, aten-
díamos em Buri e em 
Itapeva. Mas, era chegada 
a hora de voltar para 
Itapeva, nossa terra natal e 
viver novos projetos.

Embora anos seguidos 
fazendo pães, era necessá-

rio aprender e se aperfeiço-
ar na arte de padeiro, foi o 
que levou  Fabiano para 
São Paulo a fim de buscar 
conhecimento e pôr em 
prática, e é o que acontece 
até hoje: novas técnicas, 
testes, aulas "on-line" na 
busca do pão ideal.

O Fabiano mergulhou-
s e  n a  Fa c u l d a d e  d e 
Agronomia e eu aprenden-
do a administrar a imobi-
liária Imita, num desafio 
que muito nos ensinou e 
fez enxergar que podería-
mos ir "ao infinito e além". 
E  a “muda” ? Ainda crescia 
e ensejava novos horizon-
tes. Era 2018, o TCC foi 
sobre as PANCs (Plantas 
A l i m e n t í c i a s  N ã o 
Convencionais) um prato 
cheio para fazer parte do 
c a rd á p i o  d e  p ã e s  d e 
fermentação natural e dar 
o “início” que faltava, o 
“up” que necessitávamos: 

criamos pães com PANCs e 
nesse êxtase da criação, 
p o rq u ê  n ã o  d e i x a r  a 
“muda” invadir definitiva-
mente nossa vida e traba-
lhar exclusivamente em 
e n t r e g a r  a l i m e n t o s 
artesanais e naturais na 
mesa das pessoas.

Então em 2019 surgiu O 
canto do trigo que embora 
em seu “canto” invadiu 
nossa cozinha, nossa casa, 
nossa vida e "cantou" por um 
espaço maior. Na hora certa, 
no tempo determinado por 
Aquele que tudo pode: Nosso 
Deus, nos preparou o lugar 
certo onde, além de produzir 
nossos pães, poderemos 
atender nossos clientes e 
amigos  que se  fazem 
presentes toda semana em 
nossa vida e muitos que 
ainda teremos o prazer de 
poder servir.Aguardem, é dia 
11. O dia do canto de O canto 
do trigo.
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Mirante do Debret volta a ser 
motivo de preocupação

TRIBUNAL DE JUSTIÇA DO ESTADO DE SÃO PAULO
COMARCA de Itapeva
Foro de Itapeva
2ª Vara Judicial
Av. Paulina de Moraes, 444, ., Vila Ophélia - CEP 18400-818, Fone: (15)
2153-1831, Itapeva-SP - E-mail: itapeva2@tjsp.jus.br
Horário de Atendimento ao Público: das 12h30min às19h00min

EDITAL DE CITAÇÃO

Processo Digital nº: 1005114-34.2021.8.26.0270

Classe – Assunto: Procedimento Comum Cível - Usucapião Extraordinária

Requerente: Maria Tereza Cardoso de Barros

2ª Vara Judicial2ª Vara Judicial
EDITAL DE CITAÇÃO – PRAZO DE 30 DIAS, expedido nos autos da Ação de Usucapião, 
PROCESSO Nº 1005114-34.2021.8.26.0270

O(A) MM. Juiz(a) de Direito da 2ª Vara Judicial, do Foro de Itapeva, Estado de São Paulo, Dr(a).

 

Matheus

 

Barbosa Pandino, na forma da Lei, etc.

FAZ SABER aos réus

 

ausentes,

 

incertos,

 

desconhecidos,

 

eventuais

 

interessados,

 

bem

 

como

 

seus

 

cônjuges

 

e/ou

 

sucessores, que Maria

 

Tereza Cardoso de Barros

 

ajuizou ação de USUCAPIÃO,

 

visando que é possuidora há mais de 15 anos, de um imóvel

 

rural

 

com duas glebas de terras, que 
totaliza

 

uma

 

área de 36,6026 hectares, ou 15,1251 alqueires,

 

situado no Bairro

 

Cardosinhos,

 

Município de Taquarivai/SP,

 

advinda a posse do pai Sr Florival de Almeida

 

Barros, há mais de 25 
anos,  alegando

 

posse

 

mansa e pacífica no prazo

 

legal.

 

Estando

 

em

 

termos,

 

expede-se o presente

 

edital

 

para

 

citação dos supramencionados

 

para, no prazo de 15 (quinze) dias úteis, a fluir após o 
prazo de 30 dias. Não sendo contestada a ação, o réu

 

será

 

considerado

 

revel,

 

caso

 

em que será

 

nomeado

 

curador

 

especial.

 

Será o presente

 

edital, por extrato,

 

afixado e publicado na forma da lei.

 

NADA MAIS. Dado e passado

 

nesta

 

cidade de Itapeva, aos 17 de novembro de 2021.

DOCUMENTO ASSINADO DIGITALMENTE NOS TERMOS DA LEI 11.419/2006, 
CONFORME IMPRESSÃO À MARGEM DIREITA
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Moradores cobram retomada 
de obras na Vila Isabel
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Motoristas reclamam de buraco 
na rua Capão Bonito

Motoristas estão recla-
mando de um buraco localiza-
do na rua Capão Bonito na Vila 
Bom Jesus.

O buraco que há dias 
está causando preocupação 
nos motoristas que passam 
pelo local, em frente a escola 
Zulmira de Oliveira, ocupa 
metade da rua e tem uma 
profundidade considerável.

Os motoristas recla-
mam de possíveis danos nos 
veículos, já os motociclistas 
temem que algum tipo de 
acidente de alguém que 
esteja desatento. 

Diante da situação, os 

cidadãos cobram que as 
empresas que realizam 
danos nas ruas por algum 
tipo de serviço sejam 
obrigadas a repararem a 
v ia  ass im que a  obra 

termine ou receba algum 
tipo de multa quando 
de ixarem as  r uas  em 
situação de risco para 
quem trafega pelo local 
danificado.


